
PIAZZOLA SUL BRENTA
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ENAIP Veneto è una SCUOLA che si occupa di Istruzione e Formazione 
Professionale per giovani, adulti e aziende.

Con 18 scuole in tutto il Veneto, offriamo un’esperienza formativa 
completa che combina lezioni in aula, attività di laboratorio e opportunità 
di tirocinio. Siamo specializzati in diversi settori, dall’artigianato al digitale, 
dall’industriale al sociale, e ci distinguiamo per un approccio pratico, 
innovativo e personalizzato: supportiamo gli studenti nel trovare il metodo 
di apprendimento migliore per coltivare i loro talenti, passioni e per costruire 
insieme il loro futuro professionale.

La nostra mission è creare un ambiente educativo inclusivo e di
valore, con formatori esperti e laboratori all’avanguardia, mettendo sempre 
al centro la crescita umana oltre che professionale.

PADOVA

ROVIGO

VENEZIA

TREVISO

BELLUNO

VICENZA

VERONA
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DIDATTICA 
LABORATORIALE
Metti in pratica le 
conoscenze apprese in aula 
nei numerosi laboratori 
di ogni nostra Scuola di 
Formazione Professionale

FORMAZIONE IN AZIENDA
Dal 2° anno esperienze di 
tirocinio.  
4° anno in sistema duale: 
formazione 50% a scuola e 50% 
in azienda, con la possibilità 
di attivare un contratto di 
apprendistato di 1° livello

DIDATTICA INCLUSIVA
In ENAIP Veneto lo studente è al 
centro del percorso formativo. 
Ogni diversità viene riconosciuta 
come valore e opportunità, 
favorendo lo sviluppo delle 
competenze e dei talenti 
individuali in un ambiente che 
promuove crescita e inclusione

APPLE DISTINGUISHED
SCHOOL   
Entro il 2028 tutte le nostre 
scuole useranno dispositivi 
apple per la didattica

ATTIVITÀ EXTRA-
SCOLASTICHE
Attività pomeridiane gratuite 
(sport, laboratori creativi...) 
proposte dall’Associazione 
FUORI CLASSE promossa
da ENAIP Veneto

TUTOR SCOLASTICO 
Garantiamo supporto 
allo studente e confronto 
costante con le famiglie

ERASMUS+
Viaggi studio all’estero 
gratuiti per i migliori 
studenti

OPPORTUNITÀ
NEL MONDO 
DEL LAVORO
Molteplici opportunità 
professionali, percorso 
sicuro e gratificante in 
settori sempre in crescita. 
Ti accompagniamo verso 
il tuo primo contratto di 
lavoro

8 MOTIVI PER 
SCEGLIERE 
ENAIP VENETO
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VANTAGGI DI UN PERCORSO
IN ENAIP VENETO

PROSPETTIVE DOPO IL DIPLOMA

ACQUISISCI IL 
DIPLOMA IN 4 

ANNI ANZICHÉ 5

PIÙ PRATICA,
LABORATORI

E STAGE

Dopo il Diploma professionale di Tecnico, puoi entrare nel mondo 
del lavoro oppure puoi continuare a studiare iscrivendoti all’anno di 
specializzazione IFTS e poi al biennio di Istruzione Tecnica Superiore 
ITS Academy oppure frequentare l’Università previo il superarmento 
dell’esame di Stato.

Dal 2024 ENAIP Veneto aderisce alla nuova riforma scolastica della filiera 
formativa tecnologico-professionale del Ministero dell’Istruzione e del Merito.

3O ANNO
QUALIFICA

PROFESSIONALE

EQF.  LIVELLO 3

ANNO DI SPECIALIZZAZIONE 
TECNICA SUPERIORE

PERCORSO BIENNALE DI 
ISTRUZIONE TECNICA SUPERIORE

EQF.  LIVELLO 4

DIPLOMA
PROFESSIONALE

DI TECNICO

4O ANNO

IFTS
ITS

ACADEMY
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TITOLO
VALIDO

IN TUTTA
EUROPAPERCORSI FINANZIATI DALLA 

REGIONE DEL VENETO
DA SETTEMBRE A GIUGNO

Lezioni da lunedì a venerdì

490 ore
500 ore

410 ore
420 ore
160 ore

373 ore
297 ore
320 ore

353 ore
142 ore
495 ore

990 ore all’anno così suddivise

2o
anno

1o
anno

3o
anno

4o
anno

FORMAZIONE 
CULTURALE

FORMAZIONE TECNICO 
PROFESSIONALE

STAGE/
FORMAZIONE
IN AZIENDA

ORARIO 
SCOLASTICO
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P R E N OTAT I  S U L  S I TO  E N A I P . V E N E TO . I T

Puoi conoscere i protagonisti (studenti e formatori), visitare le Scuole 
di Formazione Professionale, i laboratori e prenotare un ministage o un 

colloquio individuale

DOPO LA SCUOLA MEDIA

GLI INDIRIZZI DI
PIAZZOLA SUL BRENTA

SALA
E BAR

CUCINA
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Imparerai come preparare snack e piatti veloci, che servirai ai clienti nei locali, 
seguendo ricette precise e abbinandoli alle bevande più adatte. Diventerai esperto 
nel servizio di prodotti di caffetteria e pasticceria, mantenendo sempre un alto 
standard di professionalità.
Offrirai un servizio personalizzato, curando la selezione delle bevande e gli 
abbinamenti enogastronomici, con l’obiettivo di migliorare l’esperienza del cliente. 
Contribuirai inoltre a defi nire un’offerta di ristorazione che valorizza i prodotti locali 
e le eccellenze del territorio.

DISCIPLINE CULTURALI DI BASE
Informatica

Cittadinanza

Comunicazione multimediale

Diritto ed economia

Educazione Motoria

Etica

Italiano

Inglese

Tedesco

Matematica

Scienze

Storia e Geografi a

DISCIPLINE TECNICO-PROFESSIONALI
Accoglienza e assistenza del cliente - Soft Skills

Gestione Magazzino

Enogastronomia

Gestione attrezzature

Pianifi cazione del lavoro

Laboratorio di cucina

Snackeria

Laboratorio di bar

Laboratorio di sala

Sicurezza sul lavoro

PERCORSO SCOLASTICO

SALA 
E BAR
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Imparerai a realizzare piatti del menù seguendo le indicazioni delle ricette, 
predisponendo e abbinando le materie prime con cura, in base alla loro qualità 
e stagionalità. Acquisirai le competenze necessarie per trattare al meglio ogni 
ingrediente, con tecniche di preparazione avanzate e innovative per esaltare i 
sapori e mantenere l’integrità nutrizionale degli alimenti. Apprenderai le migliori 
pratiche per la conservazione e lo stoccaggio di materie prime, assicurando sempre 
elevati standard di freschezza e sicurezza alimentare. Saprai rispettare l’ambiente, 
valorizzare la fi liera corta e i prodotti tipici del territorio.

DISCIPLINE CULTURALI DI BASE
Informatica

Cittadinanza

Comunicazione multimediale

Diritto ed economia

Educazione Motoria

Etica

Italiano

Inglese

Tedesco

Matematica

Scienze

Storia e Geografi a

DISCIPLINE TECNICO-PROFESSIONALI
Accoglienza e assistenza del cliente - Soft Skills

Gestione Magazzino

Enogastronomia

Gestione attrezzature

Pianifi cazione del lavoro

Laboratorio di cucina

Snackeria

Laboratorio di bar

Laboratorio di sala

Sicurezza sul lavoro

PERCORSO SCOLASTICO

CUCINA
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ENAIP Veneto propone servizi di 
orientamento dedicati ai giovani 
e alle loro famiglie per aiutarle 
nella scelta scolastica, per il 
riorientamento e per contrastare 
la dispersione. Caratteristica 
essenziale della qualità di questo 
servizio è la capacità di porre al 
centro la persona con un percorso 
da sviluppare anche in autonomia, 
che riguarda non solo la scelta 
scolastica, ma tutta la vita. 

ORIENTAMENTO
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I nostri obiettivi sono allineati al raggiungimento dei 17 “Sustainable 
Development Goals” (Obiettivi di Sviluppo Sostenibile) individuati dai 
governi dei 193 Paesi membri dell’ONU.

Il nostro piccolo, ma importante contributo ci vede impegnati direttamente 
in 4 obiettivi principali (4,5,8,10) e 2 secondari (11 e 12) per l’educazione 
delle migliaia di persone che si rivolgono alle nostre sedi, terreno fertile per 
lo sviluppo di azioni di sostenibilità.

LAVORARE PER IL 
FUTURO DEI GIOVANI

OBIETTIVI SOSTENIBILITÀ 2030
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AREA GIOVANI PERCORSI TRIENNALI IeFP DGR 587 del 29/05/2025 - DGR 775-776-777 del 
08/07/2025 - DGR 1538 del 29/11/2022 -  DGR 1578 del 12/12/2023 - DGR 642 del 11/06/2025

www.enaip.veneto.it

#enaipveneto #lascuoladelfare
#formazioneprofessionale #sistemaduale

#qualifi caprofessionale #diplomaprofessionale 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
PROFESSIONALE

Percorsi dopo la scuola media gratuiti, 
riconosciuti e fi nanziati dalla Regione Veneto 

e dal Fondo Sociale Europeo
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.COME RAGGIUNGERCI

PIAZZOLA SUL BRENTA
Via Vittorio Emanuele II, 1
Tel: 049/55.900.46
Email: piazzolasulbrenta@enaip.veneto.it

Bus
Fermata Fermata Piazzola sul Brenta
2 minuti a piedi dalla scuola

Strada S.P. 47 Valsugana 
indicazioni per Piazzola sul Brenta 

Strada S.P. 94 “Contarina”, 
uscita 21C

1,3 Km (18 minuti)

Auto

A piedi dalla Stazione FS
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