
CITTADELLA
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LA 
SCUOLA

DEL 
FARE

SAPERE
ESSERE C
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ENAIP Veneto è una SCUOLA che si occupa di Istruzione e Formazione 
Professionale per giovani, adulti e aziende.

Con 18 scuole in tutto il Veneto, offriamo un’esperienza formativa 
completa che combina lezioni in aula, attività di laboratorio e opportunità 
di tirocinio. Siamo specializzati in diversi settori, dall’artigianato al digitale, 
dall’industriale al sociale, e ci distinguiamo per un approccio pratico, 
innovativo e personalizzato: supportiamo gli studenti nel trovare il metodo 
di apprendimento migliore per coltivare i loro talenti, passioni e per costruire 
insieme il loro futuro professionale.

La nostra mission è creare un ambiente educativo inclusivo e di
valore, con formatori esperti e laboratori all’avanguardia, mettendo sempre 
al centro la crescita umana oltre che professionale.

PADOVA

ROVIGO

VENEZIA

TREVISO

BELLUNO

VICENZA

VERONA
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DIDATTICA 
LABORATORIALE
Metti in pratica le 
conoscenze apprese in aula 
nei numerosi laboratori 
di ogni nostra Scuola di 
Formazione Professionale

FORMAZIONE IN AZIENDA
Dal 2° anno esperienze di 
tirocinio.  
4° anno in sistema duale: 
formazione 50% a scuola e 50% 
in azienda, con la possibilità 
di attivare un contratto di 
apprendistato di 1° livello

DIDATTICA INCLUSIVA
In ENAIP Veneto lo studente è al 
centro del percorso formativo. 
Ogni diversità viene riconosciuta 
come valore e opportunità, 
favorendo lo sviluppo delle 
competenze e dei talenti 
individuali in un ambiente che 
promuove crescita e inclusione

APPLE DISTINGUISHED
SCHOOL   
Entro il 2028 tutte le nostre 
scuole useranno dispositivi 
apple per la didattica

ATTIVITÀ EXTRA-
SCOLASTICHE
Attività pomeridiane gratuite 
(sport, laboratori creativi...) 
proposte dall’Associazione 
FUORI CLASSE promossa
da ENAIP Veneto

TUTOR SCOLASTICO 
Garantiamo supporto 
allo studente e confronto 
costante con le famiglie

ERASMUS+
Viaggi studio all’estero 
gratuiti per i migliori 
studenti

OPPORTUNITÀ
NEL MONDO 
DEL LAVORO
Molteplici opportunità 
professionali, percorso 
sicuro e gratificante in 
settori sempre in crescita. 
Ti accompagniamo verso 
il tuo primo contratto di 
lavoro

8 MOTIVI PER 
SCEGLIERE 
ENAIP VENETO
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VANTAGGI DI UN PERCORSO
IN ENAIP VENETO

PROSPETTIVE DOPO IL DIPLOMA

ACQUISISCI IL 
DIPLOMA IN 4 

ANNI ANZICHÉ 5

PIÙ PRATICA,
LABORATORI

E STAGE

Dopo il Diploma professionale di Tecnico, puoi entrare nel mondo 
del lavoro oppure puoi continuare a studiare iscrivendoti all’anno di 
specializzazione IFTS e poi al biennio di Istruzione Tecnica Superiore 
ITS Academy oppure frequentare l’Università previo il superarmento 
dell’esame di Stato.

Dal 2024 ENAIP Veneto aderisce alla nuova riforma scolastica della filiera 
formativa tecnologico-professionale del Ministero dell’Istruzione e del Merito.

3O ANNO
QUALIFICA

PROFESSIONALE

EQF.  LIVELLO 3

ANNO DI SPECIALIZZAZIONE 
TECNICA SUPERIORE

PERCORSO BIENNALE DI 
ISTRUZIONE TECNICA SUPERIORE

EQF.  LIVELLO 4

DIPLOMA
PROFESSIONALE

DI TECNICO

4O ANNO

IFTS
ITS

ACADEMY
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TITOLO
VALIDO

IN TUTTA
EUROPAPERCORSI FINANZIATI DALLA 

REGIONE DEL VENETO
DA SETTEMBRE A GIUGNO

Lezioni da lunedì a venerdì

490 ore
500 ore

410 ore
420 ore
160 ore

373 ore
297 ore
320 ore

353 ore
142 ore
495 ore

990 ore all’anno così suddivise

2o
anno

1o
anno

3o
anno

4o
anno

FORMAZIONE 
CULTURALE

FORMAZIONE TECNICO 
PROFESSIONALE

STAGE/
FORMAZIONE
IN AZIENDA

ORARIO 
SCOLASTICO
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DOPO LA SCUOLA MEDIA

GLI INDIRIZZI DI
CITTADELLA

AUTOMOTIVE
MECCANICA AUTO

IMPIANTI
ELETTRICI

MECCANICA
INDUSTRIALE

SERVIZI DI
IMPRESA

P R E N OTAT I  S U L  S I TO  E N A I P . V E N E TO . I T

Puoi conoscere i protagonisti (studenti e formatori), visitare le Scuole 
di Formazione Professionale, i laboratori prenotare un ministage o un 

colloquio individuale

AGROALIMENTARE CUCINA
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Imparerai a eseguire la manutenzione e la riparazione dei componenti meccanici 
e meccatronici delle auto. Acquisirai competenze specifi che per gestire i motori a 
combustione interna, i sistemi ibridi e quelli completamente elettrici, affrontando le 
sfi de tecniche di ogni tipologia di veicolo. Oltre alla riparazione e sostituzione degli 
pneumatici, svilupperai capacità per diagnosticare con precisione i problemi dei 
veicoli, utilizzando strumenti avanzati per individuare guasti e malfunzionamenti. 
Sarai formato anche nella gestione del rapporto con il cliente, accogliendolo in modo 
professionale, pianifi cando gli interventi necessari e garantendo così trasparenza e 
qualità del servizio.

PERCORSO SCOLASTICO

COMPETENZE CULTURALI DI BASE

Informatica

Cittadinanza

Comunicazione multimediale

Diritto ed economia

Educazione Motoria

Etica

Italiano

Inglese

Matematica

Scienze

Storia e Geografi a

COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI

Accettazione veicolo

Accoglienza del cliente

Soft Skills

Manutenzione strumenti e attrezzature

Pianifi cazione del lavoro

Tecnica elettrauto 

Riparazione e manutenzione dei componenti del 
veicolo e del gruppo motopropulsore

Riparazione e sostituzione pneumatici

Sicurezza sul lavoro

AUTOMOTIVE
MECCANICA
AUTO
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Imparerai a gestire, elaborare e archiviare documenti e comunicazioni legati ad 
attività amministrativo-contabili, anche in lingua straniera. Acquisirai le capacità 
per presidiare i processi di amministrazione, contabilità e gestione del personale, 
garantendo la corretta applicazione di normative e procedure. Queste competenze ti 
renderanno un professionista capace di contribuire in modo signifi cativo alla crescita 
e alla competitività dell’azienda nella quale lavorerai, implementando procedure di 
miglioramento continuo per monitorare e valutare i risultati ottenuti.

PERCORSO SCOLASTICO

SERVIZI DI
IMPRESA

COMPETENZE CULTURALI DI BASE

Informatica

Cittadinanza

Comunicazione multimediale

Diritto ed economia

Educazione Motoria

Etica

Italiano

Inglese

Tedesco

Matematica

Scienze

Storia e Geografi a

COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI

Accoglienza e assistenza del cliente - Soft Skills

Comunicazione aziendale

Event planner

Gestione fl ussi informativi e comunicativi

Manutenzione strumenti e attrezzature

Pianifi cazione del lavoro

Segreteria amministrativa

Sicurezza sul lavoro
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Imparerai ad interpretare con precisione i disegni tecnici, una competenza 
fondamentale per la costruzione, l’assemblaggio e la revisione di componenti 
meccanici. Utilizzerai macchine, sia tradizionali, sia automatizzate, che ti 
permetteranno di lavorare in diversi contesti produttivi. Sarai in grado di supervisionare 
l’intero processo di produzione grazie a sistemi avanzati come CNC, CAD-CAM e 
stampanti 3D, tecnologie sempre più diffuse nel settore meccanico. Ti occuperai 
della programmazione e gestione delle macchine utensili, garantendo la conduzione 
effi ciente degli impianti, eseguendo la manutenzione ordinaria e controllando la 
qualità dei cicli di lavorazione, per assicurare precisione e affi dabilità del prodotto 
fi nale.

MECCANICA
INDUSTRIALE

PERCORSO SCOLASTICO

COMPETENZE CULTURALI DI BASE

Informatica

Cittadinanza

Comunicazione multimediale

Diritto ed economia

Educazione Motoria

Etica

Italiano

Inglese

Matematica

Scienze

Storia e Geografi a

COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI

Accoglienza e assistenza del cliente - Soft Skills

Verifi che di conformità 

Laboratorio di saldatura

Laboratorio meccanico

Manutenzione strumenti e attrezzature

Pianifi cazione del lavoro

Sicurezza sul lavoro
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Imparerai le competenze fondamentali per progettare e realizzare l’installazione 
e manutenzione di impianti elettrici civili e industriali. Oltre a studiare la 
programmazione dei PLC, essenziali per l’automazione industriale, apprenderai le 
basi della domotica, un settore in rapida crescita, che ti permetterà di gestire sistemi 
avanzati per il controllo di dispositivi elettronici come luci, sistemi di sicurezza, 
antifurto e videosorveglianza. Sarai inoltre formato per installare, cablare e regolare 
componenti meccatronici, assicurando il funzionamento ottimale di macchinari e 
impianti. Acquisirai competenze pratiche per eseguire la manutenzione ordinaria e 
straordinaria degli impianti elettrici, garantendone così la sicurezza e l’effi cienza.

IMPIANTI
ELETTRICI

PERCORSO SCOLASTICO

COMPETENZE CULTURALI DI BASE

Informatica

Cittadinanza

Comunicazione multimediale

Diritto ed economia

Educazione Motoria

Etica

Italiano

Inglese

Matematica

Scienze

Storia e Geografi a

COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI

Accoglienza e assistenza del cliente - Soft Skills

Laboratorio impianti elettrici civili e industriali

Laboratorio di automazione

Manutenzione ordinaria e straordinaria

Organizzazione dell'ambiente di lavoro

Sicurezza sul lavoro
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AGROALIMENTARE

PERCORSO SCOLASTICO

Imparerai a realizzare prodotti di pasticceria, pasta fresca e prodotti da forno, 
selezionando e trasformando le materie prime con tecniche tradizionali e innovative. 
Acquisirai competenze di impasto, lievitazione, cottura, decorazione e presentazione, 
per garantire qualità, fragranza e creatività in ogni preparazione. Apprenderai le 
corrette modalità di conservazione, confezionamento ed etichettatura, nel rispetto 
delle norme di igiene e sicurezza. Imparerai a gestire i processi produttivi con 
autonomia, contribuendo alla scelta delle materie prime, all’elaborazione di nuove 
proposte e al miglioramento dell’organizzazione del lavoro. Saprai valorizzare le 
eccellenze del territorio con attenzione alla sostenibilità e all’innovazione.

DISCIPLINE CULTURALI DI BASE

Informatica

Cittadinanza

Comunicazione multimediale

Diritto ed economia

Educazione Motoria

Etica

Italiano

Inglese

Tedesco

Matematica

Scienze

Storia e Geografi a

DISCIPLINE TECNICO-PROFESSIONALI

Accoglienza e assistenza del cliente - Soft Skills

Gestione attrezzature

Pianifi cazione del lavoro

Laboratorio di cucina

Laboratorio di Pasticceria e Produzioni da Forno

Igiene, Sicurezza e Qualità nella Produzione 
Alimentare

Sicurezza sul lavoro

Tecniche di Conservazione, Stoccaggio, 
Confezionamento ed Etichettatura Alimentare 

Chimica e Fisica degli Alimenti
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Imparerai a realizzare piatti del menù seguendo le indicazioni delle ricette, 
predisponendo e abbinando le materie prime con cura, in base alla loro qualità 
e stagionalità. Acquisirai le competenze necessarie per trattare al meglio ogni 
ingrediente, con tecniche di preparazione avanzate e innovative per esaltare i 
sapori e mantenere l’integrità nutrizionale degli alimenti. Apprenderai le migliori 
pratiche per la conservazione e lo stoccaggio di materie prime, assicurando sempre 
elevati standard di freschezza e sicurezza alimentare. Saprai rispettare l’ambiente, 
valorizzare la fi liera corta e i prodotti tipici del territorio.

DISCIPLINE CULTURALI DI BASE

Informatica

Cittadinanza

Comunicazione multimediale

Diritto ed economia

Educazione Motoria

Etica

Italiano

Inglese

Tedesco

Matematica

Scienze

Storia e Geografi a

DISCIPLINE TECNICO-PROFESSIONALI

Accoglienza e assistenza del cliente - Soft Skills

Gestione Magazzino

Enogastronomia

Gestione attrezzature

Pianifi cazione del lavoro

Laboratorio di cucina

Snackeria

Laboratorio di bar

Laboratorio di sala

Sicurezza sul lavoro

PERCORSO SCOLASTICO

CUCINA
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ENAIP Veneto propone servizi di 
orientamento dedicati ai giovani 
e alle loro famiglie per aiutarle 
nella scelta scolastica, per il 
riorientamento e per contrastare 
la dispersione. Caratteristica 
essenziale della qualità di questo 
servizio è la capacità di porre al 
centro la persona con un percorso 
da sviluppare anche in autonomia, 
che riguarda non solo la scelta 
scolastica, ma tutta la vita. 

ORIENTAMENTO
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I nostri obiettivi sono allineati al raggiungimento dei 17 “Sustainable 
Development Goals” (Obiettivi di Sviluppo Sostenibile) individuati dai 
governi dei 193 Paesi membri dell’ONU.

Il nostro piccolo, ma importante contributo ci vede impegnati direttamente 
in 4 obiettivi principali (4,5,8,10) e 2 secondari (11 e 12) per l’educazione 
delle migliaia di persone che si rivolgono alle nostre sedi, terreno fertile per 
lo sviluppo di azioni di sostenibilità.

LAVORARE PER IL 
FUTURO DEI GIOVANI

OBIETTIVI SOSTENIBILITÀ 2030
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AREA GIOVANI PERCORSI TRIENNALI IeFP DGR 587 del 29/05/2025 - DGR 775-776-777 del 
08/07/2025 - DGR 1538 del 29/11/2022 -  DGR 1578 del 12/12/2023 - DGR 642 del 11/06/2025

www.enaip.veneto.it

#enaipveneto #lascuoladelfare
#formazioneprofessionale #sistemaduale

#qualifi caprofessionale #diplomaprofessionale 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
PROFESSIONALE

Percorsi dopo la scuola media gratuiti, 
riconosciuti e fi nanziati dalla Regione Veneto 

e dal Fondo Sociale Europeo
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COME RAGGIUNGERCI

Bus
Fermata Cittadella Polo Scolastico
7 minuti a piedi dalla scuola

Strada Statale 47 della Valsugana
Uscita a 300 m 

1,3 Km (18 minuti)

Auto

A piedi dalla Stazione FS

CITTADELLA
Via Angelo Gabrielli, 28/a
Tel: 049/94.024.00
Email: cittadella@enaip.veneto.it
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